
 

Gli Antipasti 
I Missoltini di Fiumelatte 

Il Carpione di agone a modo nostro! 
La Trota affumicata con vinegrette al frutto della passione e crema agli agrumi  

La Battuta di Fassona Piemontese con salsa di senape al miele e bagnetto verde ai capperi 
Il Petto e il Salame d’oca con composta di ribes rossi                                                                                                                                                             

Lo Strudel vegetariano con fonduta di taleggio della Valsassina al tartufo nero  
La Vellutata di zucca con fiori e germogli                                                                                                                                                                                                                                                           

I Primi Piatti 
Le Pappardelle dell’ Hosteria al profumo di lago  

Le Tagliatelle caserecce  con  manzo all’olio e  pane croccante   
I Ravioli vegetariani con crema di parmigiano e polvere di porcini essicati 

Gli Spaghetti alla chitarra risottati allo zafferano con cime di rapa e Burola Brianzola. 
                             La Zuppa di Cipolle alla parigina              

Secondi Piatti  
Il Riso con persico alla moda antica **** 

Il Filetto di Salmerino alpino con finocchi arrostiti e salsa al sambuco 
Il Filetto di Lucioperca spadellato con crema di cannellini                                                      

                                           Il Filetto di Scottona  con cipolle caramellate            
La Guancia di vitello brasata con purea di sedano rapa 

Le  Golosità  
La Tartelletta al cacao con mele cotte nel vin brulé e gelato alla vaniglia 

Il Semifreddo allo zabaione con pistacchi e  coulis al lampone  
                              La Mousse di castagne con salsa di caco e crumble salato di  cioccolato    
                                                            Il Tiramisu della tradizione                                     

La disponibilità del pescato varie secondo gli umori del lago!  
****Il persico NON E’ SEMPRE DISPONIBILE : si consiglia la prenotazione! 
Il menù potrebbe subire variazioni determinate dalla disponibilità delle materie prime 

P R  E Z Z I    P E R    P E R S O N A:  
ANTIPASTO + PRIMO  PIATTO …………………………..…………………..…..….. €   42,00 

ANTIPASTO + SECONDO PIATTO di PESCE / di CARNE…………………….….…… €   49,00/51,00 

PRIMO PIATTO  + SECONDO PIATTO di PESCE / di CARNE.….………….….….…… €   50,00/52,00 

ANTIPASTO + PRIMO PIATTO  + SECONDO PIATTO di PESCE / di CARNE …..…….… €  67,00/69,00 

GOLOSITA’  ………………………………………..…………………………..…… €    9,00 


