
 

   

Gli Antipasti 
I Missoltini di Fiumelatte 

Il Carpione di filetti d’agone a modo nostro! 

La Battuta di Fassona piemontese con salsa di miele e senape                                                                                                                                                                   

ll Petto e il salame d’oca con composta di ribes rossi                                                                                                                                                             

Il Patè di fegato di coniglio con pistacchi e crostini      

La Vellutata di zucca con crumble salato di nocciole                                                                                                                                                                                                                                                              

Lo Strudel vegetariano salato con fonduta di taleggio della Valsassina al tartufo nero  
           

I Primi Piatti 
Il Riso con Persico alla moda antica  

Le Pappardelle dell’ Hosteria al profumo di lago  

                Le Tagliatelle  al timo con stracotto di cervo     

 I Ravioli di patate viola saltati con broccoletti verdi  

  Gli spaghetti alla chitarra con cime di rapa, pomodorino confit e scaglie di ricotta salata 

                                       La Zuppa di Cipolle alla parigina              

La disponibilità del pescato varie secondo gli umori del lago!  
Il menù potrebbe subire variazioni dovute alla reperibilità e disponibilità  delle materie 

 prime utilizzate nelle preparazioni. 



I Secondi Piatti  
Il Filetto di Lavarello alla piastra con mantecato di patate al limone e caramello allo zafferano 

Il Filetto di Lucioperca spadellato su crema di cavolfiore                              
                              

                            Il Filetto di Scottona  e cipolle caramellate            

     Le Costolette di agnello grigliate,  biete stufate e riduzione di aceto di prugne   

Le Golosità 
      Il Semifreddo con croccante di mandorle, nocciole, pistacchi e coulis al lampone  

                                         La Mousse di castagne con salsa di fico      

                                                       Il Tiramisu della tradizione                                     
              

   Il Sorbetto al mandarino con terra al cioccolato 

                                 La zuppetta di frutta di stagione con gelato alla vaniglia    
                         

La disponibilità del pescato varie secondo gli umori del lago!  
Il menù potrebbe subire variazioni dovute alla reperibilità e disponibilità  delle materie 

 prime utilizzate nelle preparazioni. 

P R E Z Z I   P E R    P E R S O N A:  

ANTIPASTO + PRIMO  PIATTO…………………………………………………. €  38,00 

    
ANTIPASTO  + SECONDO PIATTO di  PESCE  / di  CARNE ……………………. €  46,00 / 49,00 

PRIMO PIATTO  + SECONDO PIATTO di PESCE / di CARNE ….……..………..… €  46,00 / 49,00 

ANTIPASTO + PRIMO PIATTO + SECONDO PIATTO di PESCE / di CARNE………€  62,00 / 65,00 

GOLOSITA’ ……………………………………  ……………………………. €    9,00 




